
MENÚ RESTAURANTE

RESERVA PREVIA ANTES DE LAS 18:00H EN RECEPCIÓN

With previous reservation before 18:00 at the reception desk

ENTRANTES

PATATAS FRITAS

French fries

AROS DE CEBOLLA

Onion rings

CROQUETAS DE JAMÓN 4unidades

Iberic ham croquettes

TABLA DE QUESOS Y EMBUTIDOS

Cheese and coldcuts platter

FINGERS DE POLLO 

Chicken fingers

16,00€ 

12,50€ 

7,90€ 

15,50€ 

8,50€ 

SALMOREJO

Onion rings

8,00€ 



MENÚ RESTAURANTE

PLATOS

CARCAMUSAS CON PATATAS 

PLATO TRADICIONAL DE TOLEDO. ESTOFADO DE CERDO CON

SALSA DE TOMATE 

Traditional plate of Toledo. Pork stew in tomato sauce

20,50€

CARRILLERA CON PATATAS

Braised veal with french fries

PAELLA DEL MAR SEÑORET

Seafood paella

24,50€

24,00€

PIZZAS

PIZZAS ARTESANALES DE MASA MADRE Y CON HARINA ECOLÓGICA

Handcrafted sourdough pizzas with organic flour

MARGHERITA

(SALSA TOMATE, MOZZARELLA, ALBAHACA)

Tomato sauce, mozzarella, basil 

16,00€

NAPOLI

(SALSA TOMATE, MOZZARELLA, ANCHOA)

Tomato sauce, mozzarella, anchovy

DIAVOLA 

(SALSA TOMATE, CHORIZO, MOZZARELLA) 

Tomato sauce, chorizo, mozzarella

4 QUESOS/4 Cheese 

(SALSA TOMATE, GORGONZOLA, MOZZARELLA, PARMESANO, OVEJA)

 Tomato sauce, gorgonzola, mozzarella, parmesan, sheep cheese

18,00€

18,00€

18,00€



MENÚ RESTAURANTE

POSTRES

TARTA MUERTE POR CHOCOLATE

Triple chocolate cake

8,00€

TARTA DE QUESO

Spanish cheesecake

HELADOS

Ice cream

8,00€

5,50€

CAFES E INFUSIONES

CAFÉ SOLO

Black coffee

1,80€

CAFÉ CON LECHE

Coffee with milk

TÉ O INFUSIÓN

Tea or herbal tea

2,10€

2,00€



BEBIDAS

AGUA SIN GAS BEZOYA 1L 4,00€

AGUA CON GAS NUMEN 33 CL 3,50€

REFRESCO 3,80€

COPA 

BEEFETER, J&B, BALLANTINES,

ABSOLUT

9,00€

COMBINADOS

BOTELLA AGUA 50 CL 1,70€

LA RUBIA 18/70 6,3% 4,80€

CRUZCAMPO SIN GLUTEN 5,50€

AMSTEL TOSTADA 00% 5,50€

CERVEZAS

COPA PREMIUM 

PUERTO DE INDIAS, BOMBAY, BRUGAL

AÑEJO, BARCELO, JOHNNY WALKER ROJO

11,00€

RADLER 4,80€

EL AGUILA DORADA 5,5%
5,50€



CARTA DE VINOS

VETITUM MONASTREL 27,00€

AICARA 18,00€

TINTO RED WINE

Botella

OINOZ 18,00€

SWEET CAROLINA 

DULCE /SWEET

19,50€

BLANCO WHITE WINE

VETITUM VERDEJO 

SECO / DRY

26,00€

Botella

ROSADO ROSÉ

VETITUM SHIRAZ 26,00€

Botella

CAVA SPARKLING WINE

CAVA BUCHE 22,00€

Botella
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